Bbou

ICONIC HOTELS

#BboulconicHotelsCortijoBravo

Menus de Navidad

Del 1 de Noviembre - 22 Diciembre de 2024

Pide un deseo... B bou es sentir, disfrutar y vivir
momentos Unicos que perduran.

En B bou Hotel La Viiuela & Spa y B bou Hotel Cortijo Bravo, cada
detalle se cuida al mdximo para garantizar un evento inolvidable
en la Costa del Sol.

Ambos son hoteles boutique que logran un equilibrio entre
ubicacién, diseno arquitectdnico, entorno y servicio de calidad,
asegurando el éxito en un dia tan especial como el tuyo.

Nuestra cocina andaluza y mediterrdnea refleja el amor por
la calidad y los sabores de siempre, con toques innovadores y
especialidades internacionales.




Menu 1

ENTRANTES

(A compartir)
Paté de chivo lechal malaguefio

Ensalada malaguefia con nuestra gamba de la
caleta y mayonesa de picual

Degustacion de croquetas: salchichén malaguefio
y bogavante con mayonesa de kimchi

PLATO PRINCIPAL
(Individual)
Arroz caldoso con langostino salvaje
POSTRE
(Individual)

Tartita de queso al horno y muy cremosa

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y servicio de café
incluidos en el precio.
El vino blanco o tinto supondra un suplemento de 8€/persona.

Precio: 43,50€ por persona (IVA Incluido)

Las elecciones del segundo se remitiran con 7 dias de antelacion.
Minimo 12 comensales. Otros a consultar.



Menu 2,

ENTRANTES

(A elegir)

Ajoblanco de mango de Vélez Malaga
o
Crema de tomate con pulpo asado, lascas de
parmesano y albahaca

PLATO PRINCIPAL
(A elegir)
Lomo de salmén sobre crema de guisantes y judias verdes

0
Pollito picantén en su jugo con parmentier trufado

POSTRE
(Individual)

Milhojas de hojaldre caramelizado con crema de miel
de cafiay helado de aguacate

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y servicio de café
incluidos en el precio.
El vino blanco o tinto supondra un suplemento de 8€/persona.

Precio: 45,50€ por persona (IVA Incluido)

Las elecciones del segundo se remitiran con 7 dias de antelacion.
Minimo 12 comensales. Otros a consultar



Menu 3

ENTRANTES

(A compartir)

Ensalada crujiente con gambas cristal, guacamole y picadillo
mediterrdneo con mayonesa de soja

Degustacion de croquetas: salchichén malaguefio y bogavante
con mayonesa de kimchi

Secreto ibérico con huevos rotos, aguacate y chips

PLATO PRINCIPAL

(A elegir)

Cordero confitado en canela y naranja con batatas
de la Axarquia
o
Magret de pato en salsa de naranja roja 'y
citricos encurtidos

POSTRE
(Individual)

Dacquoise de almendras y chocolate con crema de café

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y servicio de café
incluidos en el precio.
El vino blanco o tinto supondra un suplemento de 8€/persona.

Precio: 47,50€ por persona (IVA Incluido)

Las elecciones del segundo se remitiran con 7 dias de antelacion.
Minimo 12 comensales. Otros a consultar.



Menu 4

ENTRANTES

(Individual)

Ensalada Axarquia de ldminas de mango, aguacate y tomate

PLATO PRINCIPAL

(A elegir)
Lomo de rodaballo a la brasa

o]
Pluma ibérica a la brasa

POSTRE
(Individual)

Milhojas de hojaldre caramelizado con crema de miel
de cafiay helado de aguacate

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y servicio de café
incluidos en el precio.
El vino blanco o tinto supondra un suplemento de 8¢/persona.

Precio: 51€ por persona (IVA Incluido)

Las elecciones del segundo se remitiran con 7 dias de antelacion.
Minimo 12 comensales. Otros a consultar.



ENTRANTES

(A compartir)

Degustacion de quesos andaluces

Jamon Ibérico 100% Dehesa Los Monteros

PRIMER PLATO

Crema de tomate con pulpo asado, lascas de
parmesano y albahaca

PLATO PRINCIPAL

(A elegir)

Lomo de bacalao con ajitos fritos y
esparragos blancos frescos
0
Chivo de Canillas asado lentamente en su jugo de
tomillo y romero

POSTRE

(Individual)

Torrijas glaseadas con helado de leche merengada

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y servicio de café
incluidos en el precio.
El vino blanco o tinto supondra un suplemento de 8¢/persona.

Precio: 69€ por persona (IVA Incluido)

Las elecciones del segundo se remitiran con 7 dias de antelacion.
Minimo 12 comensales. Otros a consultar.



